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MAASTRICHT STAAT NIET ALLEEN BOL VAN HISTORIE, MAAR IS TEVENS SYNONIEM

VOOR EEN BOURGONDISCH LEVEN, GEZELLIGHEID, CULINAIRE VERFIJNING EN GE-

MOEDELIJKHEID. KORTOM: EEN AANGENAAM KLIMAAT OM TE WINKELEN, EN MEER...

HOTEL BOTTICELLI

Dit jaar opende Hotel Botticelli in de Papenstraat haar deuren.
Het monumentale pand werd gebouwd aan het begin van de
achttiende eeuw en was in gebruik als wijnkoophuis. Zoals veel
grote patriciérshuizen in Maastricht, bestaat het pand uit een
voorhuis, een court en een achterhuis. Eigenaar Pierre Janssens
en zijn partner Louis zijn behoorlijk ‘italofiel” en hadden ooit ver-
gevorderde plannen voor een hotel in Florence. Uiteindelijk be-

sloten zij hun Italiaanse droom in Maastricht te verwezenlijken. LA B ONBONNI ERE

Gelukkig voor Maastricht en de gasten. De prachtige eetkamer, G RAND CAFE . GALERIE &
waar elke ochtend een grandioos ontbijtbuffet geserveerd wordt,

is een lust voor het oog, net als de achttien tweepersoonskamers THEATER

voorzien van comfortabele badkamer. Tips om uit eten te gaan of Het gebouw waarin La Bonbonniére is gevestigd was
leuke adresjes in Maastricht hebben Pierre en Louis genoeg, al ooit een Jezuietenkerk, en vervolgens, tot in de jaren
hebben ze zelf het afgelopen jaar absoluut geen tijd gehad om uit tachtig Stadsschouwburg en nu het culturele ‘snoepje’

te gaan. Pierre: ‘Om heerlijk te
eten moet je natuurlijk bij Toine
Hermsen zijn en wil je Italiaans
op niveau dan horen wij niets
dan goeds over Mediterraneo in
de Rechtstraat.’ Pierre schict de
keuken in en komt terug met een
mooie, sobere fles, gevuld met
mosterddressing: ‘Die komt van
“Sjieke Culinairiosa’ uit de Sint
Pieterstraat. Leuke winkel! Kan ik
zeker aanbevelen.” Papenstraat
11, 043-3526300, (f)043-3526336

+ RESIDENCE

van Maastricht, na een grondige
verbouwing. In het gebouw is een
Grand Café gevestigd, geopend van
‘s morgens 8 tot ‘s nachts 2 uur. In
de foyer worden regelmatig exposi- .
ties georganiseerd en in de mooiste
ruimte, de Theaterzaal die er inder-
daad uitziet als een bonbondoosje,
worden theaterdiners, cabaret en -
op bepaalde donderdagavonden -
La Bonne Nuit, een nachtclubvoor-
stelling, georganiseerd. Achter de
Comedie 1, 043-3500935



MAASTRICHT IN DECEMBER
GASTVRIJ] CULINAIR GENIETEN

DECEMBER IS DE MAAND OM TE WINKELEN, HEERLIJK TE
GASTVRIJE
MAASTRICHT. EEN UITGELEZEN TIJD
DUS OOK OM TE PROFITEREN VAN EEN ARRANGEMENT,
DAT SPECIAAL VOOR RESIDENCE-LEZERS

EREINES N TR
GENIETEN VAN...

idden in de uiterst
gemoedelijke binnenstad van
Maastricht opende Hotel Bot-
ticelli dit jaar haar deuren. Het
achttiende-eeuwse voormalige
wijnkoophuis werd grondig
gerenoveerd en gerestaureerd,
met behoud evenwel van de
prachtige authentieke elemen-
ten, zoals de geornamenteerde
plafonds, het fraaie en impo-
sante trappenhuis en de antie-
ke schouwen. Het is de bezoe-
ker direct duidelijk dat
eigenaren Pierre Janssens en
zijn partner Louis verzot zijn
op Italié. De sfeer wordt be-
paald door het voornamelijk in
Italiaanse renaissance-stijl uit-
gevoerde interieur, dat voor-
zien is van muurwassingen,

Botticelli: ruime sfeervolle kamers.

trompe I'oeils, grisailles en rij-
kelijk gebeeldhouwde orna-
menten. De kamers zijn ruim
en hoog en hebben elk een ei-
gen kleurschema en sfeer. Alle
kamers zijn voorzien van een
luxueuze badkamer. Wie hier
gaat logeren, mag vooral het
gastenboek niet vergeten: alle
gasten roemen niet alleen de
sfeer en de kamers, maar ook
het fantastische ontbijtbuffet,

DRINKEN
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dat in-de mooiste kamer van
het hotel wordt geserveerd.
Onder de fraaie kroonluchter
staat een buffet dat iedere ver-
wachting overtreft. Enfin, men
moet het zelf ervaren. En dat
kan binnen dit Residence-
arrangement op drie donder-
dagen in december.

Inlichtingen: Hotel Botticelli,

Papenstraat 11, Maastricht,
043-3526300

Bt N E
DECEMBER-
ARRANGEMENT

Het arrangement kan geboekt
worden voor 4/5, 11/12 of 18/19
december op basis van logies
met ontbijt in Hotel Botticelli,
een viergangendiner met aperi-
tief bij cuisinier Toine Herm-
sen. De prijs bedraagt, uitgaan-
de van twee personen per
arrangement: f 363 p.p.

Uitsluitend op 4/5 december
kan het bovenstaande arrange-
ment worden uitgebreid met
de voorstelling “La Bonne Nuit”
in La Bonbonniére. De prijs
bedraagt, uvitgaande van twee
personen per :

398 p.p.

Toesla OF Befl €2NPersoons-
%1 12,50 i
eserveren: vaor 28 november
a.s. bij Hotel Botticelli,
Papenstraat 1 1, Maastricht,
043-3526300; fax: 043-3526336
Alle prijzen exclusief toeristenbe-
lasting; verlenging van het arran-

gement is mogelijk, bij voorkeur
vooraf te reserveren.

arrange

SFEER TE

[S SAMENGESTELD DOOR HOTEL
BOTTICELLI, CUISINIER TOINF HERMSEN EN THEATER LA BONBONNIERE.

LA BONBONNIERE

Eén donderdagnacht in de maand, wordt in theater La Bonbonniére de
spraakmakende show ‘La Bonne Nuit’ ten beste gegeven. In de pluchen
ambiance van ‘Club Bonbonniére’ kan men zich laten meevoeren door
chanson, dans en muziek, onder meer in de vorm van ludieke acts, in de
sfeer van het Parijse nachtclubleven, met buikdanseressen, goochelaars
en travestie-acts. De zaaldeuren gaan om 22.00 uur open. Gasten zijn
welkom om alvast te genieten van een
drankje. Om 23.00 uur begint de voor-
stelling, waarna men tot in de kleine
uurtjes kan nagenieten. In december
wordt La Bonne Nuit uitsluitend ge-
houden op donderdagavond 4 decem-
ber. Inlichtingen: La Bonbonniére, Achter
de Comedie 1, Maastricht, 043-3500235

HAUTE CUISINE CHEZ TOINE

Voor een diner bij cuisinier
Toine Hermsen dient men
ruim van tevoren te boeken.
Niet voor niets, van Hermsen
is bekend dat hij de spreek-
woordelijke sterren van de he-
mel kookt. Het is dus meestal
en kwestie van aansluiten bij
de rij van wachtenden. Maar
voor Residence streek Tol
welwillend met
et hart, Drie
ember-donderdagen kun-
nen Residence-lezers genieten
van een viergangendiner op
niveau, inclusief aperitief.
Gevraagd naar het menu, luidt
Hermsens even onveranderlij-
ke als diplomatieke boodschap:
‘Alles wat wij hier bereiden is
vervaardigd van zo vers moge-
lijke ingrediénten. Hoe onze
menu’s eruit zien is daarom al-
tijd athankelijk van het aanbod

hand ov

Zie voor de uitgebreide winkelgids Maastricht pagina 138 e.v,

van het moment. Maar dat
aanbod is ruim en dus kunnen
wij ook onze gasten voldoende
keuzemogelijkheden bieden.’
De zuivere smaak van het goe-
de, fijne product gaat bij Toine
Hermsen en zijn brigade boven
alles. Eten bij Toine Hermsen
is dan ook eerrculinaire erva-
ring die verrast door de combi-
natie van eerlijke eenvoud en
smakelijk raffinement.

Inlichtingen: Cuisinier Toine
Hermsen, Sint Bernardusstraat 24,
Maastricht, 043-3258400
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